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Lieber Gast! 
 

 
 

 
Für die frische Speisenzubereitung und die Verwendung von 

Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus Österreich wurden 
wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

 

 
Rind und Schwein: Fleisch aus Österreich über Fa. Ilgenfritz, Villach 

Hühnerbrust: von den Kärntner Hermiene Wech Bauern 
 

Milch und Milchprodukte: aus Österreich, Schärdinger Molkerei 
 mit AMA-Gütesiegel 

 
Eier (Bodenhaltung): aus der Landwirtschaft Fam. Krenn „Kaderhof“, 

Ottmanach, Pischeldorf 
 

Erdäpfel: aus der Landwirtschaft Fam. Stoif und Kofler vom „Irgelehof“, 
Treffen,St. Egyden an der Drau 

 
Kräuter und Kürbis: aus eigenem Garten 

 

Salate und Karotten: aus Österreich 
 

Saibling: vom Fischereibetrieb Payr aus dem Sirnitzbachtal liefert biologisch 
wertvollen Eismeer-Saibling (salvelinus alpinus) 

 
Honig:  Carnica Honig - Carnica Region Rosental 

 
 
 

Schön dass Ihr gekommen seid ,  

mit viel ZEIT  zum Genießen dabei.  
FREUT EUCH AUF  

 

feine Köstlichkeiten mit auserwählten Produkten,  
wohl durchdacht  und sorgfältig zubereitet . 
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Kärntner -BIO -HANFBIER   (A)  
Hirter BIO-Hanfbier ist natürlich gentechnikfrei, nicht pasteurisiert und somit völlig 

naturbelassen. Es werden ausgesuchte Rohstoffe, aus ausschließlich österreichischen 

Anbauregionen verwendet. 

Alkohol:4,8%Vol.        Stammwürze 11,6° 

Hirter Bio Hanfbier besticht durch einen lieblich, süßen Abgang und einer feinen 

Kohlensäurestruktur. 

Flasche 0,5 L    4,90 
 

Traubensaft direkt vom Weinbauern Heiderer -Mayer  
Aus vollreifen Trauben gepresst, ohne Zusätze. 

Carakteristisch ist der feine Fruchtgeschmack mit seiner natürlichen Süße.  

Eiskalt serviert ein hervorragender Durstlöscher.  

Weingut Heiderer-Mayer, Niederösterreich, Baumgarten am Wagram, Großweikersdorf 

 rot  oder weiß  0,2 L    4,00 

 

Wir möchten Euch ein wenig über  
unseren Honig  erzähl en:  
 
„Unter Honig versteht man ausschließlich den, von  
Honigbienen aus den Nektarien der Blüten oder Absonderungen anderer 

Pflanzenteile gesammelten süßen Stoff, der von den Bienen verarbeitet, durch 
arteigene Stoffe bereichert und in den Waben gespeichert wurde. 
 
Der regelmäßige Konsum von Bienenprodukten hat folgende Vorteile: 
+Bienenprodukte stärken die Immunabwehr. 
+Bienenprodukte aktivieren den Stoffwechsel. 

+Bienenprodukte nehmen Giftstoffe auf und leiten sie aus dem Körper. 

+ Dem Körper werden essentielle Vital-u. Wirkstoffe zugeführt(Vitamine, 
Mineralien etc.) 
 

  
Unsere Rosentaler Carnica Honig  Produk t e sind auch hier in der 
Hazienda erhältlich. Liebe Grüße H onighanse & Biene Maja  
 
 

Gösser Stifts -Zwickl  
 

Ein vollmundigs naturtrübes Bier, 

dessen ausdruksvolle Honig- und Röstaromen der drei Malzsorten  

werden durch eine blumige Hopfennote balanciert. 
 

0,3 L 3,90        0,5 L 4,80 
 



 

 
   www.facebook.com/LandhausHazienda 

Das ganze Jahr Dienstag, Mittwoch und Freitag bis Sonntag  
ab 11 Uhr  geöffnet, Sonn- und Feiertags, durchgehend warme Küche 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

https://www.facebook.com/

LandhausHazienda/  

https://www.facebook.com/LandhausHazienda/
https://www.facebook.com/LandhausHazienda/


 

 
   www.facebook.com/LandhausHazienda 

Das ganze Jahr Dienstag, Mittwoch und Freitag bis Sonntag  
ab 11 Uhr  geöffnet, Sonn- und Feiertags, durchgehend warme Küche 

 

 

 

 
 

 

 

 

Unsere “Riesenportionen zum Sattwerden”  servieren wir Ihnen auf Wunsch  

auch in einer kleineren Ausgabe, das sind 1,00 weniger. 
Alle angegebenen Preise sind Euro-Preise. 

Unser  „vegetarisches Spätzlepfandl“ 

Spätzle und  knackiges Gemüse der Saison, geschwenkt in leichter Tomaten-

Basilikumsauce mit würzigem Emmentaler Käse überbacken  

11,90 (GLACO) 
 

Die „Handgekrendelten Kärntner Kasnudeln“ 

nach Bäuerinnen Art, gefüllt mit hausgemachtem Bauerntopfen 

und  Stampfkartoffeln mit brauner Butter und Schnittlauch, 
dazu einen frisch gehobelten Krautsalat 13,20 (GAC) 

Die Leichten Vollkorn-Gemüse-Nudeltaschen 

mit Kartoffel- Gemüsefüllung fein gewürzt 

mit brauner Butter, frisch gehobeltem Parmesan und Kräutern 
13,80 (ACGL) 

unsere „Tomaten-Mozzarella-Nudeltaschen“  

mit frischer, würziger Basilikum Butter   12,90 (GAC) 

Falafel-Bällchen & Salat 

Warme Falafel-Bällchen auf buntgemischtem 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und 
aromatischen Gartenkräutern 12,50 (ALMO) 

Die „Aromatische“  

fruchtig Tomatensuppe  

mit Basilikumöl 

5,30 (OL) 
 

Vegane-Wok-Gemüse-Nudelntaschen & Kärntner Kürbiskernöl 

Vegane-Nudeln gefüllt mit Wok-Gemüse von der  

Norischen Nudelwerkstatt aus Guttaring in Kärntnen, auf sautiertem Röstgemüse 

 mit Kärntner Kürbiskernöl und frischen Kräutern serviert. 14,50 (AF) 

 

Maria Saaler Premium Kürbiskernöl aus Kärnten 

Mehrfach ungesättigte Fettsäuren im Kürbiskernöl, Vitamine A, E und K und  

das essentielle Omega 6 tragen zu einer ausgewogenen Ernährung bei.  

Liebe Gäste, Für den erheblichen Mehraufwand bei Umbestellungen erlauben wir uns  

2€ mehr für Ihren Änderungswunsch zu verrechnen. 



 

 
   www.facebook.com/LandhausHazienda 

Das ganze Jahr Dienstag, Mittwoch und Freitag bis Sonntag  
ab 11 Uhr  geöffnet, Sonn- und Feiertags, durchgehend warme Küche 

 

 

 

 

„echt Kärntnerisch guat“ 

In typischem Landhausstiel, rustikal in der  Pfanne serviert 
 

Die feurigen Chilinos-Nudeltaschen  

mit Kartoffel- Fleischfüllung raffiniert gewürzt mit Chilis im Pfandl serviert mit 
Knoblauchbutter, frisch gehobeltem Parmesan und Kräutern 13,80 (ACG) 

 „Hazienda Nudelpfandl 4erLei“ 

Hausgemachte Kasnudel, feine Tomaten-Mozzarella Nudeltasche, feurige Chilino 

und kräftige Vollkornnudel mit Gemüsefüllung und würzig brauner Knoblauch- 

Butter, frisch gehobeltem Parmesan und Kräutern im Pfandl serviert 13,90 (GACL) 
 

Die „Aromatische“  

feine Tomatencremesuppe mit Basilikumöl 5,30 (OL) 

 

Die „Klare“ 

deftige Rindssuppe mit  

Frittaten oder Backerbsen  4,90 (ACGL) 
 

Die «Cremige » 

pikante Knoblauchrahmsuppe mit  

Sahnehaube und Croutons  5,90 (AFGL) 
 

Etwas Heißes aus dem Hazienda-Suppentopf, 

serviert in unseren großen Suppenschüsseln 
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Buntes, geschmackiges und vitaminreiches aus unserem Garten, die leichte Hauptmahlzeit  

Der „Favorit“ 

buntgemischter Salat mit aromatischen Gartenkräutern und  

saftigen Hühnerbruststreifen, gegrillt ohne zusätzliche Fette,  

garantiert Low-Carb 14,50 (OM) 
 

 

Sie möchten einen unserer Salate als Vorspeise?  

Gerne servieren wir Ihnen auf Wunsch  

eine kleinere Ausgabe, um 1,00 weniger.  

Der „Hazienda Salat“ 

gold-gelb gebackenes Hühnerschnitzel von freilaufenden Hermine Wech Hühnern auf bunten 

Gartensalaten mit Joghurt-Dressing und gehobeltem Parmesan im großen Haziendateller 

serviert 14,90 (ACFGOP) 
 

 
 

 Zu allen Salaten servieren wir einen großen Korb 

knuspriges Hazienda Wurzel-Brot. (AF) 

 

 „echt Guat“ 

knackiger, bunter Mix-Salat mit Kärntner Schafskäse, würzigen Oliven, Cherry Tomaten  

einem feinem Kräuter-Dressing, frischen Kräutern  13,50 (GOM) 
 
 
 

Die „Bunte Vitaminschüssel“ bekannt als: 

 Gemischter Salat 6,50 (MO/G) 
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UND etwas „Großes“ für unsere KLEINEN 

 

Die „Knackigen“  

leckere Frankfurter mit reschen Pommes Frites 7,20  

Mal „Mediteran“ Kinderportion (3 Stück) Tomaten-Mozzarella- Nudeltaschen   

mit zerlassener Kräuterbutter 6,90 (GAC) 
  

 

Mal „Italienisch“  

 

 

 

Der Renner: „Kärntner Kinderschnitzel“  

unser maximales Mini-Wienerschnitzel vom Kärntner Markenschwein 

 mit köstlichen Pommes Frites 8,90 (ACFGP) 

 

oder von der  

Lavanttaler Hühnerbrust von Hermine Wech 9,90 

 

 
 

 

Die Leichten Vollkorn-Gemüse-Nudeltaschen  

Kinderportion (2 Stück) mit Kartoffel- Gemüsefüllung fein gewürzt 

mit brauner Butter, frisch gehobeltem Parmesan und Kräutern 
5,80 (ACGL) 

Kinder-Portion  

Hausgemachter Spätzle 5,50 (ACLO) 

Wahlweise: 

-mit Bratensauce  

-mit Tomatensauce 

-oder mit Butter 
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Das „Cordon Bleu Kärntner Art mit zweierlei Käse“ (ACFG) 

- das Geheimnis liegt in seinem Innern - 

zartschmelzender Emmentaler, Gouda und feiner Schinkenspeck umgeben von einer saftigen 

Fleischscheibe vom Kärntner Jungschwein, goldgelb gebacken, dazu aromatische 

Petersilienkartoffeln und fruchtige Preiselbeeren 15,50   
 

 „Hermine Wech Hühnermedallions nach Hazienda Art“  

gegrillt, auf buntem Röst-Gemüse der Saison, Tomaten-Basilikumsauce mit reschen Kroketten 
und zartschmelzender Kräuterbutter 16,90 (CGLO) 

Der „Hazienda Grillteller“ 

Saftige Fleisch-Scheiben von Rind, Schwein und Huhn 

dazu goldgelb gebackene Pommes Frites und zart schmelzende 
 Kräuterbutter, angerichtet mit Barbecue -Sauce 17,50 (GM) 

Das „Schweinesteak von unserem Bauer“ 

feines Stück vom Schweinerücken 30 deka gegrillt, mit  

Pfeffersauce, bunter Gemüsegarnitur und Kräuterbutter  

dazu knusprigen Kartoffel-Kroketten 16,80 (CGL) 

Das „Wiener Schnitzel“ (ACFG) 

eine saftige Fleischscheibe, goldgelb gebacken, dazu Kärntner-Petersilienkartoffeln und feine 

Preiselbeeren  vom Kärntner Markenschwein 13,90   

oder von der  
Lavanttaler Hühnerbrust von Hermine Wech 14,90  

Landhaus Klassiker  
 

Das „gefüllte Kärntner Naturschnitzel“ 

feines, gegrilltes Schnitzel vom Schweinerücken, auf Tomaten-Basilikum Sauce gefüllt mit 

Emmentaler, Gouda und Speck von Opa Pauli aus dem Gegendtal, dazu resche Kroketten und 

vitaminreiches Gemüse 16,80 (GOLC) 

Mit original Semmelbrösel der Bä ckerei Schuster, St. Peter im 
Rosental.  Wahlweise mit goldgelb gebackenen Pommes Frites . 
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Echt Kärntnerisch, auf dem Holzbrett (AGMO) 

servieren wir Ihnen unsere saftigen Steaks vom Grill  

mit Potatoe Wedges, würziger Barbecue Sauce und Kräuterrahm,  

aromatischer Kräuterbutter und einer Salatgarnitur  

 

Kärntner Markenschwein Rückensteak 15,90  

Hermine Wech Hühnersteak 16,90  

Kärntner Ochsensteak 26,90 

 

Ausgezeichnete Qualität ist für uns ein Muss . Nur von Bauern aus der Gegend und der 
Firma Ilgenfritz aus Villach, Betriebe, welche das AMA - Gütesiegel tragen,  

beziehen wir unsere Fleischwa ren. Dafür sind wir mit dem  
AMA - Gastro - Siegel ausgezeichnet worden.  

 

Das „Landhaus-Hazienda Pfandl“ (ACGLO) 

eine Variation von feinen, gegrillten Fleischstücken  in deftiger Pfeffersauce mit 

hausgemachten Butterspätzle  

und buntem Gemüse der Saison 
 

für eine Person 17,90 oder zwei Personen 33,90  
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Schokoladen-Bananen Brownie 

herrlich schokoladig, warm serviert  

mit fruchtigen Bananen-Scheiben,  

cremigem Vanilleeis und Sahne  

8,90 (GCA) 
 

würzigem Zimt Zucker   6,50    

kräftiger Schokoladen Sauce(FH) 6,90   

fruchtigen Preiselbeeren&Vanilleeis(G) 7,70   

Grantnschleck (Preiselbeersahne) (G) 7,40   

2 Kugeln cremigem Vanilleeis(G)  7,50    

feines Carameleis, Caramelsauce (FH) 7,80    

feinem Carnica Honig aus dem Rosental, 

Schokoladeneis(EH)    7,90  
  

und einer Portion feinem Kärntner Schlagoberst(G) 

 

 

 

Hausgemachte „ Rürbli-Torte“ 

Feinster Schoko-Nusskuchen mit  

karamellisierten Karottenstückchen,  

warm serviert  

mit Vanilleeis und Sahne  8,90 (HGCA) 

 

Das „Original“ 

heiße, duftende, goldgelbe Waffeln (ACG) 

hausgemacht, nach einem  

Rezept von unserer Chefin Angela 

 



 

 
   www.facebook.com/LandhausHazienda 

Das ganze Jahr Dienstag, Mittwoch und Freitag bis Sonntag  
ab 11 Uhr  geöffnet, Sonn- und Feiertags, durchgehend warme Küche 

 

 

 

 

 

 
 

 

Eine kleine  
aber  

FEINE AUSWAHL  
 

ERLESENER TROPFEN,  
 

speziell für EUCH 
ausgewählt  

aus unserem  
Landhaus -Keller  
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Róséwein aus Österreich (O) 

Buchegger Rosé Cuvée        30,80 

Weingut Weingut Walter Buchegger 

Niederösterreich, Pinot& Co, Qualitätswein 

pinkfarbenes Gesamtkunstwerk aus Wein und Etikette, zarter Duft nach Holunder, 

frisch und saftig, dezente feine Frucht, sehr harmonisch  

  

 

 

 

 

 

Rotweine aus Italien (O) 

Merlot          24,90 

Cantine Sacchetto, Veneto 

dunkles Granatrot mit Purpurschimmer, würzige Nuancen im Bukett, 

gepaart mit Schwarzbeerenfrucht, am Gaumen samtiges Tannin, 

elegant mit reifen Kirschnoten, etwas pflaumig und würzig, 

harmonischer Ausklang 

 

 

Pèppoli          39,90 

Chianti classico D.O.C.eG. 

Marchesi Antinori, Firenze 

purpurfarben mit Granatreflexen, intensiver Duft nach reifem Obst, 

ausgewogener Geschmack, sehr gut strukturiert, komplex und doch 

elegant, gleichzeitig sanft im Tannin und betont fruchtig im Abgang 

 

 

 

Barolo Classico D.O.C.eG.        72 

Casa Vinicola Alfredo Prunotto, Alba/Piemont 

reich an fruchtigen und blumigen Düften, mit würzigen Anklängen, 

kraftvoller, kompakter Körper, gute Tanninstruktur, schönes Finale 

 

 

 

 

 

Rotweine aus Californien (O) 

 

Cabernet Sauvignon        28,90 

Hacienda Wine Cellars 

Sonoma Valley, California 

 

 

 

 

- vorwiegend Aromen nach Schwarzkirsch, Zeder und getoasteter 

Eiche, im Geschmack unterstützt von Vanille und schwarzem Tee 
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Weißweine aus Österreich (O) 

Lois            23,90 

Kamptaler Veltliner 

Weingut Fred Loimer, Langenlois 

helles Goldgelb mit grünen Reflexen, rassig im Bukett, fein ausgeprägtes 

Fruchtsäurespiel der ideale Sommerbegleiter; der Aperitifwein - auch für 

Diabetiker geeignet 

Skoffignion           24,80 

Weingut Walter & Evelyn Skoff, Gamlitz  

Einladendes Bukett nach gelbem Apfel, gelber Paprika, etwas Blumenwiese, 

Stachelbeere, Holunderblüten und Grapefruit 

Cuvée aus 70% Welschriesling und 30% Sauvignon blanc; 

 

Chardonnay           23,90 

Weingut Grassl - Nepomukhof, Göttlesbrunn 

reife hellgelbe Färbung, intensiv würziger Duft, nussig, Gewürznelken, 

harmonisch; am Gaumen satt, füllig, breites Aromaspiel, etwas Karamel, 

lang anhaltend 

 

 

Rotweine aus Österreich (O) 

 

Zweigelt Classique          29,80 

Weingut Josef Pöckl, Mönchhof 

leuchtendes Rubingranat, fast schwarzer Kern, violette Reflexe, in der Nase 

etwas ruhiger, saftige Kirschen und Weichseln im Hintergrund, am Gaumen 

elegant strukturiert, trinkanimierender Säurebogen, mineralischer Nachhall 

 

Blaufränkisch          24,90 

Ried Hochberg 

Weingut Hans Igler, Deutschkreutz 

dunkles Rubinrot, typisches Bukett nach Kirschen und Brombeeren, im 

Geschmack fruchtig, kräftig, würzig mit sanftherbem Nachklang 

 

Cuvée Burgenland          28,80 

Weingut Anita und Hans Nittnaus, Gols 
 mit den Sorten Zweigelt, Blaufränkisch und Blauburger 

St. Laurent Steinfeld         25,90 

vom Steinfeld 

Weingut Johanneshof-Reinisch, Tattendorf/Thermenregion 

kräftiges Rot, feinfruchtiger Rotwein mit Eleganz und Kraft, sortentypisch mit 

den Aromen von Waldbeeren, dicht in der Struktur, samtiges Tannin 

Zweigelt           22,90 

Wagramer Selektion 

Weingut Heiderer-Mayer, Niederösterreich, Baumgarten am Wagram, 

Großweikersdorf kräftiges dunkes Rot,  
fruchtiger Rotwein mit typischem Aroma vo n Brombeere  
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offene Schank-Weine (O) 

Rotwein  

Blauer Zweigelt    1/8  l      3,80   

Qualitätswein aus der 0,75 l Flasche  

 

Weißwein  

Grüner Veltliner    1/8  l      3,50   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

offene Qualitätsweine aus der 0,75 l Flasche (O) 
 

Rotwein  

Merlot      1/8  l      4,20   

Cabernet Sauvignon „Hacienda“  1/8  l      4,60   

 

 

Weißwein  

Skoffignion     1/8  l      4,40  

Chardonnay Nepomukhof   1/8  l      4,30  

Lois Grüner Veltliner    1/8  l      4,20   

 

 

Weiß Gespritzter  (O)   0,25 l     3,50   

Rot Gespritzter (O)   0,25 l     3,80   
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Aperitif 

 

Campari Orange         4,30  

Campari Soda         4  

 

 

 

Sekt/ Schaumwein (O) 

Sekt Glas         4,20  

Sekt Orange, Holunder  Glas      4,40  

 
 

Biere (A) 

Puntigamer  Märzen vom Fass 0,3 L     3,60  

Puntigamer  Märzen vom Fass 0,5L     4,20  

 

 
Hefe Weizen 0,5 L       4,70  

Hefe Weizen Alk. frei Flasche 0,5 L     4,30 

 

Zitronen-Naturradler Radler  vom Fass 0,3 L    3,70   

Zitronen-Naturradler  Radler  vom Fass 0,5L    4,50 

 

Gösser Stifts -Zwickl    0,3 L 4,00        0,5 L 4,80 
 

Ein vollmundigs naturtrübes Bier,dessen ausdruksvolle Honig- und Röstaromen  

der drei Malzsorten werden durch eine blumige Hopfennote balanciert. 

 

Dunkles Gösser Stiftsbräu Flasche 0,5L     4,40  

 

Gösser natur GOLD alkoholfrei Flasche 0,5 L    4,10  

 

Limonaden  

Mineralwasser, Gasteiner 

0,33L mit Kohlensäure       2,90  

0,33L ohne Kohlensäure       2,90  

Mineralwasser 0,75 L        5,60  

Zitronen Soda 0,5 L         3,10 

Holunder Soda 0,5 L        3,10  

Himbeer Soda 0,5 L        3,10  

Jugendgetränk Soda 0,5L       2,90 

 

Cola Fanta  0,25L       3,20  

 

Cola light  Flasche 0,33L (enthält Aspartan)    3,50 

Almdudler Kräuterlimonade Flasche 0,33L     3,50  

Sprite Flasche 0,33L        3,50  
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Österreichische Fruchtsäfte  

Apfelsaft oder  Orangensaft 0,25L       3,20 
 

Marille, Johannisbeere     0,2L   3,70  

Mango, Erdbeere     0,2L   3,70  

Apfel- oder  Orangensaft gespritzt   0,3 L    3,80  

Apfel- oder  Orangensaft gespritzt   0,5 L    4,10  

Pago gespritzt      0,3 L   4,30  

Pago gespritzt      0,5 L   4,60  

 

Destillerie Franz Bauer aus Graz 

Obstbrand         3,40 

Williams Birne        3,90  

Marillen         3,90  

Bierbrand         3,90  
 

Hausobstler         3  

Kräuterschnaps und Magenbitter 

Jägermeister         3,80 

Underberg         3,80 

Fernet Branka        3,80 

Ramazotti         3,80 

Warme Getränke 

Verlängerter - Melange   (G)    3,20  

Tasse Kaffee  schwarz       3  

Tasse Kaffee entkoffeiniert       3,20  

Cappuccino          mit Sahne  (G)    3,70  

Espresso         2,60  

Kaffee Latte (Milchkaffee) (G)      4,10  

Großer Brauner    (G)    3,90  

Kleiner Brauner    (G)    2,70  

 

Heiße Schokolade mit Sahne (FG)     4,10  

 

Landhaus Tees: 

Schwarztee, Früchtetee       

Pfefferminze, Grüntee      3,60   
 

Alle Heißgetränke servieren wir mit einem Caramelkeks.(AF)  

 

 

 
 


